Hotel'sgVictonia

Herzlich willkommen im Hotel Victoria!

Das Team vom Hotel Victoria heifst Sie in unserem Restaurant,
unserem Bistro oder unserem Biergarten herzlich willkRommen.

Lassen Sie die Seele baumeln und sich von uns verwohnen.
Konnen Sie Sich nicht entscheiden? Dann wihlen Sie unser

Uberraschungsmenii. Die Kiichenmannschaft wird Sie
begeistern!

Viel Spaf§ beim Genieflen unserer Speisen.

2 - Gang Menii € 23,50
3 — Gang Menii € 34,50
4 — Gang Menii €44,50
5 — Gang Menii € 60,50

Ob Rosé, Rot- oder WeilRwein:
Ein edler Tropfen ist immer ein guter und willkomereBegleiter zu kulinarischen Leckerbissen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
Victoria Forster-Streblau und ihr Team des Hotatsl IRestaurants Victoria



Hotel'sgVictonia

NRW

kulinarisch
Vorspeisen

Suppe nach Tagesempfehlung —1, 8, 10, 11, 13
Melonensalat mit Ziegenkdse im Bldtterteiq 5, 7, 8,9, 10, 11, 13

Spargelsalat mit hausgebeiztem Lachs —1, 3, 8, 12, 13

knlonariseh

Salate

Salat Victoria
Knackiger Salat mit gebratenen Streifen vom KikRoR-Hiihnchen -5, 8, 11, 13

udinarcseh

Pasta

Penne mit gebratenem Spargel, Rucola und Parmesan 1, 7, 10, 11
Mit Garnelenspiefs ---

NRW

knlonariseh

Schnitzel

Schnitzel vom Schwein mit pikanter Paprikasauce, Kleinem Salat
und Pommes frites oder Kroketten oder Bratkartoffeln —1, 5,7, 8, 10,11, 13

Schnitzel vom Schwein mit Pilzrahmsauce, Kleinem Salat
und Pommes frites oder Kroketten oder BratRartoffeln —1,5,7, 8, 10, 11, 13

Gratiniertes Spargel - Schnitzel vom Schwein,
Pommes frites, Kroketten oder BratRartoffeln und Rleinem Salat —4,5,7,9, 10, 11

Ob Rosé, Rot- oder WeilRwein:
Ein edler Tropfen ist immer ein guter und willkomereBegleiter zu kulinarischen Leckerbissen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
Victoria Forster-Streblau und ihr Team des Hotatsl IRestaurants Victoria

€5,50

€9,50

€12,50

€12,50

€13,90
€16,90

€ 14,90

€14,90

€15,90



Hotel'sgVictonia

NRW

Hauptgerichte

FolienRartoffel mit Krauterdip, Salat —1,4,5,7, 8,9, 10, 11, 13
Mit Bacon
Mit Riucherlachs — 3
Mit Garnelenspief§ — 3
Mit Rumpsteak (200g)

Haovelburger ,nach Art der Koche mit Bacon, Kdse,
Zwiebelringe und Pommes —1, 4, 5,6, 7, 8, 10, 11, 13

Portion Spargel (250 g) mit Kartoffeln, Hollandaise oder Butter — 17, 8, 11, 13
Mit Schnitzel vom Schwein —4, 5,7, 9, 10, 11
Mit Schnitzel vom Kalb —4 5,7, 9, 10, 11
Mit Rumpsteak (200g)

kulinarisch

Fiir unsere Kleinen

Hab keinen Hunger
Rosti mit Apfelkompott — 1, 5, 10

Ist mir eqal

Nudel mit Butter und Parmesan — 7, 10, 11, 13

Ich will das nicht
Fischstibchen mit Pommes, Mayo oder Ketchup —1, 5, 7, 10, 11

Irgendwas
Chicken Nuggets mit Pommes, Mayo oder Ketchup —1, 5, 7,10, 11

Ich weif nicht

Kleins Schnitzel mit Pommes, Mayo oder Ketchup — 1,5, 7, 10, 11

Ob Rosé, Rot- oder WeilRwein:
Ein edler Tropfen ist immer ein guter und willkomereBegleiter zu kulinarischen Leckerbissen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
Victoria Forster-Streblau und ihr Team des Hotatsl IRestaurants Victoria

€850
€5,00
€7,50
€750
€18,00
€14,90
€16,50
€6,50

€850
€18,00

€4,50

€4,90

€6,90

€6,90

€750



Hotel'sgVictonia

NRW

kulinarisch

Desserts
SchoRoladensoufflé mit Erdbeeren s, 7,9, 10, 11, 13 €6,50

Wir stellen unsere Desserts taglich frisch fiir Sie her! Fragen Sie unseren Service
nach unseren Tagesempfehlungen.

Allergene bitte beim Servicepersonal erfragen

Allergenkennzeichnung

1. Sellerie/-erzeugnisse (Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie)

2. Weichtiere/-erzeugnisse (Schnecken, Muscheln, Austern, Tintenfisch, Calamares)
3. Fisch/-erzeugnisse (u.a. Anchovis, Kaviar)

4. Sesamsamen/-erzeugnisse

5. Erdniisse/-erzeugnisse (Haselniisse, Walniisse, Pistazien, Cashewkerne)

6. Soja/-erzeugnisse (Alle Sorten Sojabohnen)

7. Eier/-erzeugnisse (Alle Eissorten)

8. Senf/-erzeugnisse (u.a. auch Senfsprossen, Senfpulver, Senfkorner)

9. Erdniisse/-erzeugnisse (Alle Erdnusssorten)

10. Glutenhaltiges Getreide (u.a. Weizen, Hartweizen, Gerste, Hafer)

11. Milch/-erzeugnisse einschlieflich Laktose (Alle Milchprodukte)

12. Krebstiere/-erzeugnisse (u.a. Krebs, Shrimps, Garnele, Scampi, Hummer)

13. Schwefeldioxid/Sulfite (E220-E228 u.a. in Trockenobst, Tomatenpiiree, Wein)

14. Lupine/-erzeugnisse u.a. Lupinenmehl, Lupinenkonzentrat, Lupinenprotein)

Ob Rosé, Rot- oder WeilRwein:
Ein edler Tropfen ist immer ein guter und willkomereBegleiter zu kulinarischen Leckerbissen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
Victoria Forster-Streblau und ihr Team des Hotatsl IRestaurants Victoria



